
AVHÄMTNINGS MENY

LÄR KÄNNA DET LIBANESISKA KÖKET!
HÄR ERBJUDER VI EN HÄRLIG MIX MED SM

AKER FRÅN MELLAN ÖSTERN .

FAMILJEBRICKA FÖR 4/PERS 495: -
8valfriagrillspett-väljmellankycklingfiléellerfläskfilé
5stmeze+vitlökscrememedpommesfritesellerbulgur

FAMILJEBRICKA FÖR 6/PERS 735: -
12valfriagrillspett-väljmellankycklingfiléellerfläskfilé

MEZE SOM INGÅR I FAMILJEBRICKORNA

8stmeze+vitlökscrememedpommesfritesellerbulgur

Hummus,BabaGannough,Labnebeltoum,LabnebelChair,Zeitonmouttabal
Mhammara,Taratordjej,Fattoush,Tabboleh,Msakaatbatinjan,Warakarish,samboosak
Fatayersbenigh,RakakatJebneh,Falafel.

Fråga gärna om allergier eller innehåll.
-detskavarenkeltattköpamatavoss-

1. Läs menyn
2. Ring oss & beställ

3. Kom in och hämta din mat

Väl�o�n����l Li����n



15 olika varma ochkalla mezerätter
Grilltallrik

AVSMAKN IN G S
MEN Y

LÄR KÄNNA DET LIBANESISKA KÖKET !
HÄR ERBJUDER VI EN HÄRLIG M IX M ED

SM AKER FRÅ N M ELLANÖSTERN.

MENY CLASSIC 275:- /PERS
15 olika varma ochkalla mezerätter

MENY COMBO

MENY VEG

365:- /PERS

255: - /PERS15 olika varma och kalla vegetariska mezerätter

Menyerna gäller endastomhela sällskapetväljer
någotav alternativenoch kan inte kombineras.

Mezerätterna kombineras ihop av kökschefen.

För minsttvå personer



MEZE

K A LLA S MÅ RÄTTER

HOUMMOS (VEGANSK) Kikärtsröra med sesampasta, olivolja och citron 55 : -
BABA GANNOUGH (V EG AN SK ) Krämig auberginröra med sesampasta och citronsaft 55 : -
LA BNE BEL TOU M (VEG ETARISK,LAKTOS )Libanesiskyoughurtmedmynta ochvitlök 55 : -
LABNE BEL CHIAR (VEG ETARISK,LAKTOS )Youghurtmedgurka ochvitlök 55 : -
ZEITON MOUT TABAL (VEGETARIS K) Marinerade oliver med paprika och lök 55 : -
LOBIEH BEL ZEIT (VEGANSK) Haricortvertsi kryddad tomatsåsmed lök 55 : -
SHANKLISH (VEGETARIS K) Kryddad ostmed paprika, lök, persilja 59: -
MSAKA AT BATINJAN (VEGANSK) Fr iterad aubergine i tomatsalsa 59: -
MHAMMARA (VEGA NSK, GLUTEN ) Starkpaprikaröra med valnötter 59: -
WARAK ARISH (VEG AN SK) Vinblad fyllda med ris, tomat, persilja, mynta ochvitlök 59: -

DJEJ KycklingröraTA RATOR 59: -
TA BBOLEH (VEGANSK) Finhackad bladpersilja med tomat, lök, bulgur ochcitron 59: -
FAT TOUSH (VEGETARIS K) Kryddig grönsakssallad med rostatbröd 59: -
SALATIT JEBNÉ (VEGETARISK) Ostsallad med grönsaker 59: -
KEBBEH NAJJE Råbiffav innanlåsmed bulgur, kryddor ochpaprika 100:-

VA RMA S MÅ RÄTTER

BATAT A HA RRA Friteradpotatis med vitlök, koriander 55 : -
FA LAFEL (V EGANSK) Friterade kikärtsbollar 55: -
RAKAKAT JEBNEH (VEGETARI SK ) Friterade ostrullar 59: -
SAHRA MOUKLI EH (VEGETARISK) Friterad blomkål, marinerad i vitlök, koriander 59: -
HALLOUMI MESHWE (VEGETARIS K) Friterad halloumiost 59: -
FAT AYER SBENIGH (VEG ETA RIS K) Spenatpiroger 59: -
SAMBO OSA K Nötfärspiroger 59: -
KEBBEH TRABLO SIEH Friterade nötfärsbollar 59: -
JAWANAH MOKLIE H Friterade kycklingvingarmarinerade i korianderoch vitlök 59: -
MARIA Grillatlibabröd med nötfärsfyllning 59: -
ARDISHOKI Koktkronärtskocka i encitron ochvitlöksmarinad 59: -
HOU MMOS BE L LAHME Stektkryddadoxköttpå enbädd av kikärtsröra 79 : -
SOJOK Stektnötkorv, serverasmed stekta grönsaker 79 : -
KRAIDES MOUKLI Friterade marinerade jätteräkor 89 : -



A LMAS HAW I
– FR Å N GRI LLEN –

DJ EJ | FÅ G EL

SHISH TAOUK Kycklingspett 169 : -

DJEJ StektsSHAWARMA trimlad ochmarinerad kycklingfile i libabröd 175 : -

DJEJ MES HWE Grillad kycklingfile 175 : -

LA H ME | KÖ TT

SHISH KAFTA Grillade lam m/nötfärsspett 119 : -

CASTA LE TTA Marinerade grillade lammracks 219 : -

SHISH LAHME Oxfilespett 22 9: -

LAHME MESHWE Grillad oxfile 23 9 :-

SAHEN MASHAWI - GRILLMIX 279 : -
Grillmixför minsttvå personer. Oxfilespett, kycklingspett, lamm/nötfärspett

/PE RS

SAMT LIGA RÄT TE R ERBJUDS
MED POMMES FRIT ES

SAMT GRILLADE GRÖNSAKER
OC H VITLÖKSCREME .

för minsttvå personer


